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Cervejaria número 1 do Oktoberfest alemão
promove festival em São Paulo
 

Ação faz parte da estratégia da empresa para divulgar sua marca
no Brasil, mercado que a cada ano registra aumento de consumo
de cervejas especiais
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Com faturamento anual de 588 milhões de euros e uma produção mundial de 5,5 milhões de HL de

cerveja, a Paulaner, uma das seis cervejarias oficiais do Oktoberfest, traz para o Brasil, nos dias 14 e

15 de outubro, o verdadeiro sabor do evento realizado na Baviera. Essa é a primeira vez que uma

das empresas do seleto grupo que promove o evento em Munique aposta na exportação de 25 mil

litros de cervejas em barril para a realização de um festival cervejeiro no Brasil.  

 

O evento faz parte da estratégia da companhia para promover sua marca no Brasil, país que tem

registrado, nos últimos anos, aumento significativo no consumo de cervejas especiais. Nos últimos

10 anos o mercado nacional passou a consumir produtos de estilos diferenciados e de maior

qualidade. Como já acontece com os vinhos, os brasileiros estão começando a se familiarizar com a

oferta de cervejas diferenciadas destinadas a um público cada vez mais exigente. 

 

Segundo pesquisa de consumo da Mintel, a venda de cervejas especiais teve alta de 36% em 2015.

De acordo com o relatório do Sebrae Inteligência Setorial, 88% dos consumidores dessas cervejas

gourmet são homens, 69% têm nível superior cursado, e a média de idade desses consumidores

está entre 25 e 31 anos. É de olho nesse público que a Paulaner aposta suas fichas. 

 

Hoje a companhia conta com 11 fábricas, 23 marcas de cerveja e exporta para mais de 70 países a

mesma cerveja consumida na Alemanha. É a Weissbier alemã mais consumida no mundo e está

entre as cervejas importada mais vendidas no Brasil, com presença em todos os estados do país.

Até o final de 2016 a marca pretende crescer em torno de 12% a sua participação no mercado

nacional. 

 

Como diferenciais para conquistar o público brasileiro, a cervejaria aposta na composição exclusiva

da sua bebida: água, malte, lúpulo e levedura, seguindo a lei de pureza alemã de 1516. “No festival

realizado na Hípica, em São Paulo, o público terá oportunidade de apreciar a autêntica Paulaner

Oktoberfestbier, cerveja produzida especialmente para o Oktoberfest original. Feita 100% por malte

de cevada, do estilo Märzen / Oktoberfest, a bebida tem teor alcoólico: 6,0% vol. Vamos montar na



cidade exatamente a mesma festa que a Paulaner já promove em Bayern de Munique, que

anualmente atrai mais de 3 milhões de visitantes”, explica Luiz de Lucca Cordovil, produtor do

evento. 

 

A expectativa dos organizadores do 1º Oktoberfest Paulaner Brasil é atrair mais de cinco mil pessoas

durante os dois dias do evento. O festival será realizado no formato original da festa alemã: com a

cerveja típica do evento do estilo Oktoberfestbier, pratos e quitutes feitos com receitas seculares,

danças típicas, ambiente familiar e ainda se divertir a valer na pista que será comandada por

renomadas bandas como Junkie Box, Banda Mandau e Banda Prost e os Djs Maia, da rádio 89 FM,

Feel Groove e Mr. Monkey. 

 

Ficha Técnica - 1º Oktoberfest Paulaner Brasil 

Data: Dias 14 e 15 de outubro 

Local: Sociedade Hípica Paulista, Rua Quintana, São Paulo, Brazil 

Horários: Sexta das 16h às 2h e sábado das 15h às 1h. 

Horário de abertura do camarote: 

- Camarote Dia 14 a partir das 17h30  

- Camarote dia 15 a partir das 17h 

*Camarote de entrada única e acesso liberado à pista. 

 

Serviço: Cozinha Oficial BERNA com pratos típicos Alemães, Chopp Paulaner, água, sucos e

refrigerantes. 

Preços: R$ 45 meia entrada, R$ 90 inteira, R$ 300 camarote all inclusive (somente para maiores de

18 anos) 

Ingresso no site da Ticket 360: http://bit.ly/2b1zdz2 

Apoio: Berna 

Patrocínio: Prevent Senior 

Realização: Big Entretenimento 

 

 

Menores de 14 anos acompanhados dos pais não pagam ingresso. Maiores de 14 anos,

acompanhados dos pais, pagam ingresso normal, ou meia entrada de acordo com a comprovação. 
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